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CHADA THAI

THAI RESTAURANT

Speisen

Wussten Sie, dass das Essen fur die
Thais einen sehr hohen Stellenwert hat?
Die Frage ,Hast du schon gegessen?”
verwenden die Thais mindestens genau
so oft wie ,Wie geht es dir?*“.

Es ist fUr die Thais enorm wichtig,

gut zu essen. Genau das will unseres
Restaurant Ihnen nahebringen:

Gutes Essen. Authentisch Thai.

Chada Thai Restaurant, Hauptstr.22,
79364 Malterdingen, 07644.7305

Chada Thai Restaurant, Kramergasse 2,
77933 Lahr, 07821.631707

www.chadathai.de



Ei nSa m Mendi fiir 1 Person

Vorspeise

Suppe

Hauptgang

Dessert

30,50 €

Gemischte Vorspeise

Tom Yam Gung 53451{1:@
Zitronengras-Suppe mit Garnelen
oder

Tom Ka Gai  aw21ln

Héahnchensuppe mit Kokosmilch

Gaeng Kiew Whan Ped unatdgnwanuda

Entenbrustfilet in griiner Curry-Kokosmilch-Sol3e
mit Bambussprossen, Thai Auberginen und Thai Basilikum

Gung Thod Gratiem Prigthai aqma@ﬂszLﬁﬂuw%ﬂvaa

Garnelen mit knusprigem Knoblauch und Pfeffer

Frichteteller



Einsam vegetarisch wen i1 person 27,50 €

Vorspeise

Suppe

Hauptgang

Dessert

Dessert

Pag Schub Paeng Thod ﬁﬂﬁULLﬁj}\‘iwa@
frittiertes Gemiise und Tofuwdirfel

Tom Ka Pag AN
Gemiisesuppe mit Kokosmilch
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Pad Wunn Senn Sei Tauhu ﬁ@’;ummmyj
Glasnudeln mit Tofu und Ei

Gaeng Peth Ped Mang Sawirat LnafaLiadealsa

Vegetarische Ente in fruchtiger roter
Curry-Kokosmilch-Sol3e

Frichteteller

Frichteteller



ZWEisa m Mendi fiir 2 Personen

Vorspeise

Suppe

Hauptgang

pro Person 30,50 €

Gemischte Vorspeise

Tom Yam Gung a1

Zitronengras-Suppe mit Garnelen
oder

Tom Ka Gai  ex121n

Héhnchensuppe mit Kokosmilch

Gaeng Peth Ped Jang  unaifiaudngng

Entenbrustfilet in fruchtiger roter Curry-Kokosmilch-So3e

Gung Pad Pag Ruam filﬁﬁ@ﬁﬂiiﬂ
Garnelen mit knackigem Gemiise

Panaeng Nua uwualite

Rindfleisch mit roter Curry-Kokosmilch-So8e und Erdnuss



DrEIsa M Meni far 3 Personen pro Person 30,50 €

Vorspeise

Suppe

Hauptgang

Dessert

Gemischte Vorspeise

Tom Yam Gung 5342]"15@
Zitronengras-Suppe mit Garnelen
oder

Tom Ka Gai  a2ln

Héhnchensuppe mit Kokosmilch

Gaeng Kua Sapparod Sei Gung LLﬂﬁﬁl’ag‘%’UW"Lér}ﬁ
Garnelen mit Ananas in roter Curry-Kokosmilch-So3e

Nua Pad Gaprau lafansznm
Rindfleisch mit Thai-Basilikum und Chilischoten

Ped Pad Pag Ruam iaeiainsin
Entenbrustfilet mit knackigem Gemdiise

Garri Gai mm%lvl,ﬂl
Héahnchenbrustfilet mit Katoffeln in indischer
Curry-Kokosmilch-Sol3e

Fruchteteller



Vlersa m Mendi fur 4 Personen pro Person 30,50 €

Vorspeise

Suppe

Hauptgang

Gemischte Vorspeise

Tom Yam Gung 5343?15:@
Zitronengras-Suppe mit Garnelen
oder

Tom Ka Gai  a21'ln

Héhnchensuppe mit Kokosmilch

Gaeng Peth Ped Jang  unaiiiaidagng

Entenbrustfilet in fruchtiger roter Curry-Kokosmilch-So3e

Pla Sam Rod datauss

Gebratener Fisch, wortl. iibersetzt: 3 Geschmacksaromen
(dieses Gericht ist in Thailand sehr beliebt)

Gung Pad Pag Ruam r?@ﬁ@s?mw

Garnelen mit knackigem Gemdiise

Panaeng Nua Lnidlite

Rindfleisch mit roter Curry-Kokosmilch-So8e und Erdnuss



Vorspeise

1.Po Pia 1laues 400€
Friihlingsrollen
2. Sate Gai swazln 5.50 €

In gelbem Curry und Kokosmilch marinierte Hdhnchenspielle

3. Thod Man Gung wa@ﬁuﬁ:\‘i 5,90 €
Aus rotem Curry und Garnelen zubereitete Frikadellen

4. Gung Schub Paeng Thod nswuuilsnan 5,90 €
knusprige Garnelen

5. Thung Thong 7@y 4,90 €

libersetzt: ,Goldene Taschen®, Bléatterteigballchen gefiillt mit
Garnelen und Hdhnchenbrustfilet

6. Gemischte Vorspeise flr 1 Person 6,50 €
fur 2, 3, 4... und mehr Personen 5,00 € pro Person
Vegetarisch
7. Pag Schub Paeng Thod ﬁTﬂf’gmLﬂwa@ 5,50 €

knuspriges Gemtise und Tofuwdirfel



Vorspeise Suppe

11. Tom Yam Gung éTms]’ﬁo
Zitronengras-Suppe mit Garnelen

12. Tom Ka Gai  au21ln

Hé&hnchensuppe mit Kokosmilch

13. Tom Ka Talee sa7121a
Suppe mit Fisch, Meeresfriichten und Kokosmilch

14. Tom Yam Pla  asdnian
Zitronengras-Suppe mit Fisch

15. Gaeng Jued Wunsen Muh Sab Lmﬁ@’;mgumﬂ&’u
Glasnudelsuppe mit gehacktem Schweinefilet

Suppe vegetarisch

16. Tom Ka Pag ANAN
Gemdlisesuppe mit Kokosmilch
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17. Gaeng Jued Wunsen Tauhu Lmﬁ@’;maumm
Glasnudelsuppe mit Tofu

4,90 €

3,90 €

5,90 €

4,90 €

3,90 €

3,50 €

3,00 €



Thailandische Tapas (kalt!)

Nichts ist zutreffender, als dass wir diese Speisegruppe mit ,Tapas“ bezeichnet haben.
Thailandische Tapas genieRen namlich den selben Status und Ruf wie die Tapas in Spanien:
sie sind leckere Appetithappen fiir zwischendurch.

Man isst sie gemeinsam in geselliger Runde zum Bier, Wein und Cocktails.

Thailandische Tapas sind kalte Gerichte und werden ohne Reis serviert.
Sie sind sehr wiirzig und auch scharf.
Haben Sie aber keine Angst! Wie schon erwahnt lasst sich die Scharfe variieren.

Sollten Sie in einer grofReren Runde sitzen, sind thailandische Tapas vielleicht eine
interessantere Alternative zu den klassischen Vorspeisen... Probieren Sie es aus.

21. Somm Tam A6 7,00 €

Der beriihmteste Salat aus Thailand,
mit Garnelen und Tintenfisch

22. Yam Wunn Senn Muh sh'zw,gumqﬂ 10,50 €
Glasnudeln mit gehacktem Schweinefilet

23. Yam Wunn Senn Talee ﬂwéﬂmgumm 11,90 €
Glasnudeln mit Meeresfriichten

24.Yam Nua il 10,50 €
Diinne Rinderstreifen mit Salat und scharfen Gewlirzen

25. Mhu Manau NHNZU? 10,50 €
Schweinefilet in Zitronensaft mit Chili, Knoblauch



26.Lab Gai auln 10,50 €
Wiirzig zubereitetes Hdhnchenbrustfilet

27.Lab Ped auiila 11,90 €
Wiirzig zubereitete Ente nach Nordost-Thailandischer Art

28. Phlaa Gung  wans 11,50 €
Garnelen mit Zitronengras

Vegetarische Thai Tapas (kalt!)

30. Somm Tam Mangsawirat sesiosd $a 6,00 €
Der bertihmteste Salat aus Thailand, aber vegetarisch
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31. Yam Wunn Senn Tauhu  ¢h7uain; 7,00 €
Wiirzig zubereitete Glasnudeln mit Tofu

32. Lab Ped Mangsawirat auiiasieaisa 8,50 €

Wiirzig zubereitete vegetarische Ente nach
Nordost-Thailandischer Art

33. Somm Tam Polla Mai assiwalsl 6,00 €
Wiirziger Salat mit verschiedenen Friichten



Tellergericht mit Reis

35. Gai Thod lnvaa
Frittierte Hadhnchenkeule nach thailéndischer Art

36. Kauw Pad 21200

Gebratener Reis mit einer Fleischsorte |hrer Wahl:
- Hdhnchenbrustfilet,
- Rind oder
- Schweinefilet

37. Kauw Pad Gung ﬂwaﬁ@rijq
Gebratener Reis mit Garnelen

38. Kauw Pad Prig Gaeng P1ITANINUNG

Gebratener Reis mit rotem Curry und einer Fleischsorte
lhrer Wahl:

- Hdhnchenbrustfilet,

- Rind oder

- Schweinefilet

39. Kauw Pad Prig Gaeng Sai Gung fﬂnﬁmw%mmﬂéiﬁ
Gebratener Reis mit rotem Curry und Garnelen

8,50 €

8,50 €

10,90 €

10,90 €

11,50 €



Tellergericht mit Makkaronis

Sie fragen sich: ,Kommen Makkaronis nicht aus Italien?*

Und damit haben Sie wahrscheinlich Recht.

Wann die Thais zum ersten Mal Kontakt mit Makkaroni haben, lasst sich historisch
wohl ziemlich schwer beweisen. Offen gestanden, wir wissen es auch nicht.

Fakt ist aber, dass diese Makkaroni-Gerichte schon seit langem ein fester Bestandteil
der modernen thailandischen Kochkulter sind.

Makkaroni nach Thaiart eben.

41. Makkaroni Pad Schah snlsiidaan 13,50 €

Gebratene Makkaroni mit Garnelen, Griinschalmuscheln,
Tintenfisch und Thai-Gewlirzen und Chilis

42. Makkaroni Pad Kimau  sinl5ii i 10 9,50 €

Gebratene Makkaroni mit Thai-Basilikum und Chilis
und einer Fleischsorte Ihrer Wahl:

- Hdhnchenbrustfilet oder

- Schweinefilet

43. Pad Makkaroni Sei Gai iasnlsiilaln 9,90 €

Gebratene Makkaroni mit TomatensoRe, Hdhnchenbrustfilet,
Ei und Gemdlise

44. Pad Makkaroni Sei Gung  #insinlsiilans 12,50 €

Gebratene Makaroni mit Tomatensof3e, Garnelen,
Ei und Gemiise



Tellergericht mit Thai-Nudeln

Wer in Thailand war, weil wie legendar die thailandischen Nudelgerichte Guai-tiau sind.
Vor allem das Gericht Guai-tiau Pad Thai (Nr.46). Mit dem beiliegenden Zucker, Chili und
gemahlenen Erdnusse kdnnen Sie dieses Gericht noch einmal nach eigenem

Geschmack wirzen. Lassen Sie sich nicht entmutigen, falls das Wirzen nicht auf Anhieb
klappen sollte:

Manche Thais sind Meisterlnnen im Wirzen dieser Gerichte,
so manch Andere dagegen lernen es nie.

45. Guai-tiau Pad Siiew e sniadan 10,50 €

Nudelpfanne mit Ei, Gemlise und einer Fleischsorte Ihrer Wahl
- Hahnchenbrustfilet
- Rind
- oder Schweinefilet

46. Guai-tiau Pad Thai e a6 lne 12,50 €

Gebratene Nudeln mit Garnelen, Tofu , Ei, Erdnuss und Gemiise



Rind

49. Nua Pad Gaprau ladanszwm
Rindfleisch mit Thai-Basilikum und Chilischoten

50. Nua Gratiem Prigthai iianszifiasnsnlng
Rindfleisch mit knusprigem Knoblauch und Pfeffer

51. Gaeng Kiew Whan Nua unaldgnv1ulie

Rindfleisch in griiner Curry-Kokosmilch-Sol3e
mit Bambussprossen, Thai Auberginen und Thai Basilikum

52. Panaeng Nua WALt e
Rindfleisch mit roter Curry-Kokosmilch-So3e und Erdnuss

53. Nua Pad Prig Gaeng adawsnuns

Rindfleisch mit rotem Curry, Auberginen und
Jjungen Bambussprossen

54. Nua Pad Pag Ruam ilafninsm
Rindfleisch mit knackigem Gemiise

55. Gaeng Peth Nua unsifiaiii

Rindfleisch mit rotem Curry und Kokosmilch,
Bambussprossen, Thai Auberginen und Thai Basilikum

12,90 €

12,90 €

13,40 €

13,40 €

13,40 €

12,90 €

13,40 €



Schweinefilet (1)

56. Gaeng Kiew Whan Mhu  unaidignvianums 13,90 €

Schweinefilet in griiner Curry-Kokosmilch-Sol3e
mit Bambussprossen, Thai Auberginen und Thai Basilikum

57. Gaeng Peth Mhu  unaiiaviy 13,90 €
Schweinefilet in fruchtiger roter Curry-Kokosmilch-Sol3e

58. Mhu Pad Khing  vi3//01g 13,90 €
Schweinefilet mit Ingwer

59. Kai Jad Sei Mhu ludialamny 12,90 €
gefiilltes Ei-Omelett mit gehacktem Schweinefilet

60. Mhu Thod Gratiem Prigthai %wa@muﬁww%nim 13,90 €
Schweinefilet mit knusprigem Knoblauch und Pfeffer



Schweinefilet (2)

61. Mhu Pad Gaprau #gHanszing 12,50 €
Schweinefilet mit Thai-Basilikum und Chilischoten

62. Mhu Pad Pag Ruam  vi/#@nsas 12,90 €
Schweinefilet mit knackigem Gemiise

63. Mhu Pad Priew Whan wgﬁmﬁ%’?mmm 12,90 €
Schweinefilet SiR-Sauer

64. Panaeng Muh WU 14,90 €

Schweinefilet mit roter Curry-Kokosmilch-Sol3e
und Erdnlissen



Lamm

65. Lamb Kiew Whan  waniiia 829274 15,90 €

Lamm in griiner Curry-Kokosmilch-Sol3e
mit Bambussprossen, Thai Auberginen und Thai Basilikum

66. Lamb Pad Schah uauiifiaan 15,90 €
Lamm mit Thai-Gewdirzen (ein scharfes Gericht)

67. Lamb Pad Prig Gaeng L.auiifianining 15,90 €

Lamm mit rotem Curry, Auberginen und
Jjungen Bambussprossen

68. Lamb Thod Gratiem Prigthai wausinaansziiigunsnlne 15,50 €
Lamm mit knusprigem Knoblauch und Pfeffer

69. Lamb Pad Gaprau Lauidan3zins 15,50 €
Lamm mit Thai-Basilikum und Chilischoten



Hahnchenbrustfilet (1)

70. Gai Thod Gratiem Prigthai lnnaansziitaunsnlneg
Héhnchenbrustfilet mit knusprigem Knoblauch und Pfeffer

71. Gaeng Kiew Whan Gai  unaidigasnuln
H&hnchenbrustfilet in griiner Curry-Kokosmilch-Sol3e mit
Bambussprossen, Thai Auberginen und Thai Basilikum

72. Garri Gai  n3=w3ln
Héahnchenbrustfilet mit Katoffeln in indischer

Curry-Kokosmilch-Sol3e

73. Gai Pad Pag Ruam nifasinsas
Héahnchenbrustfilet mit knackigem Gemdiise

74. Gai Pad Priew Whan lnieii/3 s
Hé&hnchenbrustfilet Si3-Sauer

75. Gai Pad Gaprau lnfianssina
Héahnchenbrustfilet mit Thai-Basilikum und Chilischoten

76. Gai Pad Mamuang Himmapan LD EYTEToRE, PN
Hahnchenbrustfilet mit Cashewnlissen

10,50 €

12,50 €

12,50 €

10,50 €

10,50 €

11,50 €

11,50 €



Hahnchenbrustfilet (2)

77. Gai Pad Khing lniiads
Héhnchenbrustfilet mit Ingwer

78. Gai Pad Prig Gaeng lnfiawsnuns

Hahnchenbrustfilet mit rotem Curry, Auberginen
und jungen Bambussprossen

79. Gaeng Kua Sapparod Sei Gai wnedadilsalaln

Hahnchenbrustfilet mit Ananas in roter
Curry-Kokosmilch-Sol3e

80. Panaeng Gai unusln

Héahnchenbrustfilet mit roter Curry-Kokosmilch Sol3e
und Erdntissen

81. Gaeng Peth Gai unaiiialn
H&hnchenbrustfilet in fruchtiger roter Curry-Kokosmilch-Sol3e

11,50 €

11,50 €

12,50 €

12,50 €

12,50 €



Ente

84. Gaeng Peth Ped Jang uwnoifiaudagns
Entenbrustfilet in fruchtiger roter Curry-Kokosmilch-Sol3e

85. Ped Gorb Pag Ruam iansausinis
Entenbrustfilet mit knackigem Gemiise

86. Ped Pad Priew Whan  1ilaie113 891775
Entenbrustfilet Stil3-Sauer

87. Gaeng Kiew Whan Ped unatdgnwiauia

Entenbrustfilet in griiner Curry-Kokosmilch-So8e mit
Bambussprossen, Thai Auberginen und Thai Basilikum

88. Ped Pad Gaprau Liafanszine
Entenbrustfilet mit Thai-Basilikum und Chilischoten

16,50 €

15,90 €

15,90 €

16,50 €

15,90 €



Fisch (1)

90. Pla Priew Whan ﬂmm%mmm
Lachsfilet Sii3-Sauer

91. Pla Nueng Buew Uanitere

Mit Pflaumen und Ingwer geddmpfter Fisch
und gehacktem Schweinefilet

(~ 20 min. Zubereitungszeit)

92. Pla Nueng Manau Uaiionzuna
Gedampfter Fisch in Zitronen-Knoblauch-Chili-Mantel
(= 20 min. Zubereitungszeit)

93. Pla Thod Gratiem Prigthai Uamaanszinaunsnlng
Knuspriger Fisch im knusprigen Knoblauch-Pfeffer-Mantel

94. Pla Lachs Pad Prig Gaeng i/a1anaawIning

Gebratene Lachsfiets mit rotem Curry, Auberginen
und jungen Bambussprossen

95. Pla Lachs Shuschi 1aninga

Lachsfiets in roter Curry-Kokosmilch-Sol3e

96. Pla Lachs Pad Khing ia1aniaag
Gebratene Lachsfilet mit Ingwer

12,50 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €

13,50 €

13,50 €

12,50 €



Fisch (2)

97. Pla Chada-Thai a1 lne
Gebratener Fisch nach Art des Hauses

98. Pla Sam Rod idana s

Gebratener Fisch, wértlich libersetzt: mit 3 Aromenmischung
(sehr beliebt in Thailand)

99. Gaeng Garri Pla Lachs WNINIZAS UaEn
Lachsfilet mit Kartoffeln in indischer Curry-Kokosmilch-Sol3e

100. Tom Yam Pla Lachs assnianin
grol3e Portion Zitronengras-Suppe mit Lachsfilet

16,50 €

16,50 €

12,50 €

8,50 €



Garnelen (1)

105. Gung Pad Pong Garri rz\ﬁﬁ’@mmzﬁ' 15,50 €
Garnelen mit indischem Curry und geschlagenem Ei

106. Gung Pad Pag Ruam  noriarinsis 14,50 €

Garnelen mit knackigem Gemiise

107. Gung Schuschi 19ad 15,50 €
Garnelen in roter Curry-Kokosmilch-Sol3e

108. Gung Pad Priew Whan na11/3g2m274 14,50 €

Garnelen SiiR-Sauer

109. Kai Jad Sei Gung lusfalans 13,50 €
gefiilltes Ei-Omelett mit Garnelen

110. Gung Thod Gratiem Prigthai f;:wa@mmﬁww%ﬂvl,m 15,50 €

Garnelen mit knusprigem Knoblauch und Pfeffer

111. Gaeng Kua Sapparod Sei Gung LLﬂ\ﬁ@%ﬁﬁi@lé‘ii\‘i 15,50 €

Garnelen mit Ananas in fruchtiger roter
Curry-Kokosmilch-Sol3e



Garnelen (2)

112. Pad Grapau Gung ﬁ@‘lﬂﬁLWi’]fzﬂ
Garnelen mit Thai-Basilikum und Chilischoten

v

113. Gung Ob Wunn Senn quﬂaugmau
Gedampfte Glasnudeln mit Garnelen

114. Gaeng Garri Gung Lm\‘mim%'f?a
Garnelen mit Kartoffeln in indischer Curry-Kokosmilch-Sol3e

115. Panaeng Gung LL‘W%\ifzﬁ

Garnelen mit roter Curry-Kokosmilch So8e und Erdniissen,
serviert in echter Kokosnuss.

116. Gaeng Peth Gung LLmLﬁ@a\‘i
Garnelen in fruchtiger roter Curry-Kokosmilch-Sol3e

v

117. Gaeng Kiew Whan Gung LmﬁL"'ﬁmmmqa

Garnelen in griiner Curry-Kokosmilch-So8e mit
Bambussprossen, Thai Auberginen und Thai Basilikum

14,90 €

15,50 €

15,50 €

15,90 €

15,50 €

15,50 €



Meeresfriichte (1)

120. Talee Ruam Pad Pag Prig Thai Dam  vzias2udansn lngen 20,50 €

Meeresplatte aus Fisch, Riesengarnelen, Tintenfisch,
und neuseeldndischen Griinschalmuscheln
in schwarzer Pfefferso3e und Knoblauch

121. Gaeng Kiew Whan Talee Ruam  .ndl2 g% unzia3iu 17,50 €

Meeresfriichte in griiner Curry-Kokosmilch-So8e mit
Bambussprossen, Thai Auberginen und Thai Basilikum

122. Schuschi Talee Ruam aivziasas 17,50 €
Gemischte Meeresfriichte in roter Curry-Kokosmilch-Sol3e

123. Talee Ruam Pad Pag Prig Gaeng vzLa32#HaNWINLNY 17,50 €

Gemischte Meeresfriichte mit rotem Curry, Auberginen
und jungen Bambussprossen

124. Talee Ruam Pad Khing vzta3738/01% 16,90 €
Gemischte Meeresfriichte mit Ingwer

125. Pla Mueg Thod Gratiem Prigthai 1a wiinnaansziiiaunnlne 14,50 €
Tintenfisch mit knusprigem Knoblauch und Pfeffer



Meeresfriichte (2)

126. Pla Mueg Pad Pag Prig Gaeng ila ninaanining

Tintenfisch mit rotem Curry, Auberginen
und jungen Bambussprossen

127. Pla Mueg Pad Grapau dJan#inaanising
Tintenfisch mit Thai-Basilikum und Chilischoten

128. Pla Mueg Pad Pong Garri  1Janwiinianenszns
Tintenfisch mit indischem Curry und geschlagenem Ei

129. Schuschi Pla Mueg Jad Sei  adamiindala

Tintenfisch in roter Curry-Kokosmilch-Sol3e,
gefillt mit gehacktem Héhnchenbrustfilet
und gehackten Garnelen

130. Pla Mueg Jad Sei Kiew Whan  1Janwiindalaidaananu

Tintenfisch in griiner Curry-Kokosmilch-Sol3e
geflillt mit gehacktem Hahnchenbrustfilet
und gehackten Garnelen

14,50 €

14,50 €

14,50 €

16,50 €

16,50 €



Vegetarisch (1)

Auf den folgenden Seiten werden nicht nur Vegetarierfreunde ihre Freude
haben, denn Tofu und Gemise erganzen sich hervorragend (sofern man weil3,
wie man sie zusammen zubereitet). Wenn Sie auf Tofus aber lieber verzichten
mochten und stattdessen nur leckeres Gemuse in Ihrem Gericht wiinschen, so
mussen Sie uns einfach nur Bescheid geben.

133. Tauhu Pad Grapau Lé?ﬁﬁﬁ@mzmm 9,50 €
Tofu mit Thai-Basilikum und Chilischoten
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134. Panaeng Tauhu  un9i61% 9,50 €
Tofu mit roter Curry-Kokosmilch-So8e und Erdniissen

135. Tauhu Pad Mamuang Himmapan ngﬁﬁ@uzsiwﬁmwm 9,50 €
gebratener Tofu mit Cashewniissen

136. Tauhu Pad Khing ~ tav#iads 9,50 €

gebratener Tofu mit Ingwer

v v

137. Pad Priew Whan Tauhu ﬁ@nﬁ‘ummmmm 9,50 €

gebratener Tofu Sif3-Sauer

138. Tauhu Pad Pag Ruam L(;]j’]‘%ﬁ@ﬁﬂidm 9,50 €
gebratener Tofu mit knackigem Gemiise
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139. Pad Wunn Senn Sei Tauhu i uiamiany 9,50 €
Glasnudeln mit Tofu und Ei



Vegetarisch (2)

v v

140. Tauhu Pad Prig Gaeng  1anywanuns 9,50 €

gebratener Tofu mit rotem Curry, Auberginen
und jungen Bambussprossen

141. Garri Tauhu  nszw3a7y] 9,50 €
Tofu mit Kartoffeln in indischer Curry-Kokosmilch-Sol3e

YY)

142. Gaeng Peth Tauhu LnsLiaLay 9,50 €
Tofu in fruchtiger roter Curry-Kokosmilch-Sol3e

YY)

143. Gaeng Kiew Whan Tauhu Lma@mmmmm 9,50 €

Tofu in griiner Curry-Kokosmilch-Sol3e mit Bambussprossen,
Thai Auberginen und Thai Basilikum

144. Pad Priew Whan Pag Ruam AenS envnuin TN 9,50 €
Gemiise SiR-Sauer

v v v

145. Kai Jad Sei Tauhu lusfalainny 9,50 €
Gefiilltes Ei-Omelett mit Tofu und Gemlise



Vegetarische Ente

besteht aus Seitan (Weizenprodukt)

147. Gaeng Peth Ped Mangsawirat LnaifaLiaslealisa 10,50 €
Vegetarische Ente in fruchtiger roter Curry-Kokosmilch-Sol3e

148. Ped Mangsawirat Pad Pag Ruam 1Jaslsalsainaau 10,50 €
Vegetarische Ente mit knackigem Gemlise

149. Ped Mangsawirat Pad Grapau .iaslsa3aianzine 10,50 €
Vegetarische Ente mit Thai-Basilikum und Chilischoten

150. Ped Mangsawirat Priew Whan WasTeadmuseamam 10,50 €
Vegetarische Ente Sul3-Sauer

151. Gaeng Kiew Whan Ped Mangsawirat unadgavnuidadeaiso 10,50 €

Vegetarische Ente in griiner Curry-Kokosmilch-So83e mit
Bambussprossen Thai Auberginen und Thai Basilikum

152. Ped Mangsawirat Pad Khing Liasea23aea2 10,50 €
Vegetarische Ente mit Ingwer



